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EGGERS & FRANKE  
Handelsgesellschaft mbH 

Wienerbergstraße 7, A-1100 Wien

Telefon: +43 1 361 4000
Bestellfax: +43 1 361 4000-99
E-Mail: office@egfra.at

www.egfra.at

HERKUNFT
Seit 1922 begeistert der Bestseller des Hauses Osborne 
aus El Puerto de Santa Maria in Andalusien die ganze Welt 
mit seinem einzigartigen milden Geschmack.  
Veterano gilt als Stück spanische Handwerkskunst und  
absolute Spezialität aufgrund des einzigartigen Charakters. 

HERSTELLUNG
Die bekannteste Spirituose Spaniens reift im traditionellen 
Solera-Verfahren 6 Monate in alten Eichenholzfässern,  
in denen vorher Olorose-Sherry lagerte. Durch diesen 
speziellen Prozess kommen die lebendigen, harmonischen 
Aromen perfekt zur Geltung und machen den Veterano zu 
dieser einzigartigen Spirituose.

 TASTING NOTES
 Kräftig, leuchtende Bernsteinfarbe
 
 Intensiv und harmonisch mit Aromen von 
 Pflaumen und Trauben, vereint mit Eichen-Noten
 durch die Fasslagerung

 Weich, anhaltend und leicht rauchig am Gaumen

PERFECT SERVE
Pur, auf Eis oder als Longdrink mit Cola oder Ginger Ale
 
Alkoholgehalt: 30% 


